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Frosche: Froschmuffins backen

Zutaten fiir 12 Muffins:

Fiir den Teig:

160 g Zucker

150 g weiche Butter

2 Eier

Saft einer halben Zitrone

250 g Milch

300 g Mehl

ein halbes Pdckchen Backpulver
Fiir die Dekoration:

12 Marshmallows

24 Rosinen

150 g Puderzucker

30 bis 40 g Wasser

etwas grine Lebensmittelfarbe

Gib den Zucker, die Butter, die Eier, den Zitronensaft und die Milch
in eine Schissel und verrthre alle Zutaten.

Flge anschliefend das Mehl und das Backpulver hinzu und
vermische den Teig gut.

Fllle den Teig in ein Muffinblech.

Backe die Muffins 25 bis 30 min bei 160°C Umluft im vorgeheizten
Backofen.

Lasse die Muffins auskuhlen.

Schneide die Marshmallows in der Mitte
schrdg durch (siehe Zeichnung).
Sie werden die Augen.

Rihre anschlieBend aus dem Puderzucker, dem Wasser und der
Lebensmittelfarbe den Zuckerguss an und streiche ihn auf die
Muffins.

Befestige an jedem Muffin zwei halbe
Marshmallows, indem du sie in den
noch flissigen Zuckerguss drickst.

Die Rosinen werden die Pupillen. Klebe
sie an die Marshmallows. Benutze hierflr
Zuckerguss als Kleber.
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